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SECRETARIA DE REGULACION Y GESTION SANITARIA

SECRETARIA DE ALIMENTOS Y BIOECONOMIA

Resolucion Conjunta 17/2018
RESFC-2018-17-APN-SRYGS#MSYDS
Ciudad de Buenos Aires, 01/11/2018

VISTO el Expediente N° EX-2018-40178126- -APN-DERA#ANMAT del Registro de la ADMINISTRACION
NACIONAL DE MEDICAMENTOS, ALIMENTOS Y TECNOLOGIA MEDICA ente descentralizado, dependiente del
entonces MINISTERIO DE SALUD; y

CONSIDERANDO:

Que el Ministerio de Salud de Jujuy por medio de la Superior Unidad Bromatolédgica Provincial (SUNIBROM), el
Ministerio de Desarrollo Econdmico y Produccion de Jujuy a través de la Direccion Provincial de Control Productivo
y Comercial, y el Servicio Nacional de Sanidad y Calidad Agroalimentaria (SENASA) han presentado ante la
COMISION NACIONAL DE ALIMENTOS (CONAL) una propuesta de incorporacion al Codigo Alimentario Argentino
(CAA) de nuevos productos como Salazones y Chacinados, elaborados a partir de otras especies de faena
permitidos, que no estan contemplados en el citado Cdodigo.

Que la COMISION NACIONAL DE ALIMENTOS (CONAL) consider6 oportuna la incorporacion en el Capitulo VI del
CAA “Alimentos Céarneos y Afines”.

Que en el proyecto de Resolucion Conjunta tomé intervencion el CONSEJO ASESOR DE LA COMISION
NACIONAL DE ALIMENTOS y se sometié a la Consulta Publica.

Que la COMISION NACIONAL DE ALIMENTOS ha intervenido, expidiéndose favorablemente.

Que los Servicios Juridicos Permanentes de los organismos involucrados han tomado la intervenciéon de su
competencia.

Que se actua en virtud de las facultades conferidas por el Decreto N° 815/99 y el Decreto Nro. 174/18, sus
modificatorios y complementarios.
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Por ello,

LA SECRETARIA DE REGULACION Y GESTION SANITARIA
Y

EL SECRETARIO DE ALIMENTOS Y BIOECONOMIA
RESUELVEN:

ARTICULO 1° — Sustitiyese el articulo 286 del Cdodigo Alimentario Argentino el que quedara redactado de la
siguiente manera: “Articulo 286: Se entiende por Salazoén, los érganos, trozos de carne o de tejidos adiposos
procedentes de especies comestibles autorizadas para el consumo humano que han sufrido un proceso destinado a
su conservacion mediante la sal, adicionada en forma masiva acorde a la tecnologia del producto a elaborar. La
salazon a que se someten los productos puede ser seca (cloruro de sodio) o himeda (salmuera). La elaboracion
puede concluirse con el ahumado.

Se considera como salazones a los siguientes productos: bondiola; cabeza de cerdo salada; carnes curadas;
cecina; costillas de cerdo saladas; chalona; cuero de cerdo salado; jamén cocido; jamon crudo; hocico o trompa de
cerdo salados; huesos de cerdo salados; lenguas saladas; orejas de cerdo saladas; paletas de cerdo saladas;
paleta de cerdo cocida; panceta salada; patitas de cerdo saladas; tasajo; tocino salado; unto salado; lomos salados;
lomo cocido.

Se permitira el uso de los siguientes aditivos alimentarios, en las condiciones que se detallan:
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Aditiva: itiva:
hﬂl’]mﬂ‘n Aditivo: FUNCION NOMBRE oncentracion
NS axima g/100 g

SALAZONES CRUDAS
ACIDULANTE

270 Acido lactico k.5

330 Acido citrico k.5

575 Cilucono delta lactona B3
FEGULADOR DE ACIDES

(25 Sodio lactato k)5

(327 Calcio lactato k.5

33110 fodio, -(tr1) aitrato, citrato de K. 5.

3321 Potasio, -(ir) citrato de, citrato de K15

333 Calcio, =(tr) citrato de. citrato de k.5
ANTIONIDANTE

GO0 Acide aseorbico (1-) k.5,

(301 Sodio ascorbata K.5.

02 Calen Ascorbato N

(03 Potasio Ascorbato k. 5.

315 Acide Tsoaschilico K].5.

316 Sodio Tsoascorbato Kj.5.
CONSERVADOR

245 Potasio nitrito de .01 5(3)

2500 Fodio nitrite de 0.015(3)
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151 Sodio nitrato de 0,033
(152 Potasio nitrato de 0,03(3)
200 Acido sorhico 0.02(6)
201 Bodio sorbate de 0,026}
202 Potasio sorbato de 0,026
203 Calcio Sorbato de 0.02(6)
[AROMATIZANTE/ S ABORIZANTE |

FXALTADOR DE S ABOR

0200 Acido glutimico K].5.
0621 Sodio -(mono) glutamato de, monoglutamato de k1.5,
622 Potasio -{mono) glutamato de K. 5.
627 Sodio, -(di) guanilato de, -(di) guanilato de k.5,
O A0 Acide inosimicoe k.5,
61 Bodio, -(di) inosinato de, -(di) 5" inosinato de K]

FESTABILIZANTE

3 30 Sodie, -(mono) foslato de, -(mono) ortolosfate de A9 011)
AR Sodio, -(di) fosfato de, -(di) orto o mono fosfato de 507011
0 30001 Fodio, () fosfato de, -(ir) orto (0 mono) fosfato de 0,509 (11)
T l;:lasio, -(mono) fosfato, fosfato acide, (mono) i:rrh:tl'-::uuﬂi"a’c-:l.],SI:g:I (an
i Potasio, =(di) fosfato, =(di) monofosfato, (d) ortofostato de J0.5(93(11)
150 Bodio, -(di) difosfato de 0,5(9) (11)
45D Eodio, -(tri) difosiato de 0,521 (11)
LL 50011 Sodio, -(tetra) difosfate de, pirofostato de 0,509 (11)
50w [Patasio, -(tetra) difosfato de, pirofosfato neutro de 0,509 (11)
{5 Tii Potasio, -(penta) trifosfato de, ripolifosfato de . 5(9) (11)
4524 Sodio hexametafosfato, polifosfato 0,509 (11)
15 211 Polasio metafosfato de, pelifosfato 30911
BPALAZONES COCIDAS

ACIDULANTE

i) Acide lactico .5
330 Acido citrico .5
575 Ciluceno delta lactona TE

FEGULADOR DE ACIDEZS

323 Fodio lactato TED
327 Calcio lactato K5,
3310 Sodio, -(1r) citrate, citrato de B
5320 Potasio, -(Ir) aitrato de, citrato de TES
333 Kalcio, -(iri) citrato de, citrato de k.5
ANTIOXIDANTE
] Acido asearbico (1=) K<,
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301 Bodio ascorbato K]-5.
G012 Calcio Ascorbato K].5.
303 Potasio Ascorbato Kj.5.
315 Acido Tsoascorbico k.5,
16 Bodio [soascorbato k.5,

COMNSERVADOR

40 Potasio nitrito de L1503
7] Sodio nitrilo de 0.015(3)
P s Sodio nitrato de 0.03(3)
252 Potasio nitrato de L03(3)
[AROMATIZ ANTE/ SABORIZANTE [
COLORANTE
100 Curcumin:a 0,002
120 Cochinilla, Ac. Carminico 0,01
150a Caramelo natural k.5
150b Caramelo de sulfilo caustico k.5
150¢ Caramelo amonico k.5
150d C aramelo de sulfilo amdnico k.5
160an [ arolenos naturales K, 002
1600 Annato, Bixina, Morbixina, Urucom, Roci K.002010%
160c . xtracto de pimentdn, capsanting 0,001
162 F.ojo de remolacha, betaina .5
ESTABILIZANTE
339 Fodio, -(mono) fosfato de, -(mono) ortofosfato de 0509
G390 Sodio, -(di) fosfato de, -(di) orto o mono fosfate de 0,509
3 35001 Sodio, -(tn) fosfato de, -(in) orto (o mono) foslato de 0,509
L4 ::lasiu. -(mono) fosfato, fostato acide, (mono) ortofosfato 0.5(9)
3404 Potasio, -(di) fosfate, -(di) monofosfate, (di) onofostato de [0,5(9)
450 Bodic, -(di) difosfato de 039
45001 Fodio, -(letra) difosfato de, pire foslato de 0,509
4 300 Potasio, -(tetra) difosfato de, pirofosfato neutro de 0.5
45111 [Potasio, -(penta) irfosfato de, inpolifostato de 0,59
M5 Fodio hexametafoslato, polifosfato [,5(9)
H5n Potasio metafosfato de, polifosfato 0,509
ESPESANTE
] Acide Algimico 0.3
401 Fodio Alginato 0.3
Hi2 Fotasio Alginato 0,3
03 Amomo Alginato 0.3
10 Calcio Alginato 0.3
15 Plginato de propilenglicol .3
106 A oar b3
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HOT I arragening 1.5
42 ioma guar [, 3
LIk Ciovma sntica 03
i K rvma garmofin i, 3

EXNALTADOR DE SABOR

i 21} Aoido glutamico (].5.
21 odio -(mono ) ghitamato de, monoglutamato de 5.
522 Potasio -(mono) glutamato de .5,
27 Baodio, -(diy guanilato de. -(di) suamilato de .5
550 Acido inosinico 5.
ol Badio, -(diy inosinato de, -(di) 5 inosinato de ].5.

HUMECTANTE

K22 {ilicerol )5,

WOTA: (3) Cantidad residual maxima expresada como nitrito de sodio.

() Solo para uso externo, tratamiento de superficie, cantidad maxima en productos solos o en sus merclas
expresado como dcido sdrbico. (Ausencia en la masa).

(%) Cantidad agregada descontada la cantidad de fosfato naturalmente presente en la came
(10) Séle en superficie.
{11) No se auloriza ¢l agregado de fosfates a Jamon crudo ¥ Bondiola.™

ARTICULO 2° — Sustitiyese el articulo 287 del Codigo Alimentario Argentino el que quedara redactado de la
siguiente manera: “Articulo 287: Se entiende por Bondiola, una salazén preparada exclusivamente con musculos
del cuello de carnes procedentes de especies de consumo permitido, debiendo someterse a un proceso de
maduracién. Una vez terminada la maduracién, se envuelve o introduce en tela organica o plastica y se ata
fuertemente.

Queda admitida la elaboracién de bondiola sin envoltura alguna.

Se rotulara ‘Bondiola de....... ', completando este espacio con el nombre de la especie comestible utilizada como
ingrediente.

Se admitira la denominacién ‘Bondiola’ sin calificativo alguno cuando el producto esté elaborado exclusivamente
con cerdo.”.

ARTICULO 3° — Sustitiyese el articulo 293 bis del Cédigo Alimentario Argentino el que quedaréa redactado de la
siguiente manera: “Articulo 293 bis: Se entiende por ‘Pernil de........ ', la salazdn elaborada con las extremidades
posteriores de especies de consumo permitido con o sin hueso, separados de la semicanal en un punto no anterior
al extremo del hueso de la cadera, excluyéndose expresamente el uso de trozos de carne.

Se rotulara ‘Pernil de........ ’, completando este espacio con el nombre de la especie comestible utilizada como
ingrediente.
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Deberan cumplir las siguientes exigencias:

Proteina minima: 21% (valor expresado sobre base desgrasada);

Rel. Humedad / Proteina: max. 3,20;

Sal x Humedad méaxima: 570 (valor expresado sobre base desgrasada);

Criterios Microbiologicos:

Metodologia *

coggulaza positiva
(UFC/g)

[Parametro Criterio de aceptacion
| x i W
Recuento de coliformes - . 10 10~ (50 AE31:2001, BAM-
i NAMPe) i ) FDAC2001, ICMSE
Recucnta de
Estafilococos 102 (50 6B88-1:1999
5 1 1€}

150y 21527 22008

¥ 3

(UFC/g)
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Listeria monocytogenss
[50Y 11212004, BAM-

25¢ 2 b
I FIA2003; USDA-FRIS: 2008

bisencia

IS0y 65792002 BAM-FDA

| LR T 007

]
[=J

almanella sppl 25 8

* posn versiom mas scluslizada,

ARTICULO 4° — Sustitiyese el articulo 297 bis del Cédigo Alimentario Argentino el que quedaréa redactado de la
siguiente manera: “Articulo 297 bis: Se entiende por lomo de ........ cocido, una salazén preparada con musculos
psoadicos de especies de consumo permitido, excluyéndose expresamente las carnes trituradas o picadas y
recortes, sometido a la coccién en agua salada con o sin aditivos autorizados, que cumpla con las siguientes
exigencias:

No tener proteinas agregadas ni otros extensores;

Hidratos de carbonos totales maximo: 1,5 % expresado como glucosa;

Relaciéon Humedad/proteinas: 4,5;

Reaccidn de almidén negativa.

Sdlo podran utilizarse los aditivos que estan permitidos por este Cédigo para salazones cocidas.

Se rotulara ‘Lomo de....... cocido’, completando este espacio con el nombre de la especie comestible utilizada como
ingrediente.”.

ARTICULO 5° — Sustitiyese el articulo 327 del Cédigo Alimentario Argentino el que quedaré redactado de la
siguiente manera: “Articulo 327: Con el nombre genérico de Chorizos frescos, se entiende el embutido fresco,
elaborado sobre la base de carne de especies de consumo permitidas o sus mezclas, con la adicion de tocino, con
o sin sal y el agregado o no de otros ingredientes y aditivos de uso permitido. Estos productos tendran como
maximo 950 mg de sodio/100 g de producto.

Se rotulara ‘Chorizo Fresco de....... ', completando este espacio con el nombre de las especies comestibles
utilizadas como ingredientes.

Se admitird la denominacion ‘Chorizo Fresco’ sin otro calificativo cuando el producto esté elaborado exclusivamente
sobre la base de carne de cerdo, de vacuno, de ovino o mezcla de ellas.”.
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ARTICULO 6° — Sustitiyese el articulo 338 del Codigo Alimentario Argentino el que quedara redactado de la
siguiente manera: “Articulo 338: Con el nombre genérico de Salame, se entiende el embutido seco, elaborado sobre
la base de carne de especies de consumo permitido, con el agregado de tocino, sal, salitre, especias, vino blanco y
azucar. Estos productos tendran como maximo 1900 mg de sodio/100 g de producto.

Se rotulara ‘Salame de....... ', completando este espacio con el nombre de la especie comestible utilizada como
ingrediente.

Se admitira la denominacién ‘Salame’ sin otro calificativo cuando el producto esté elaborado exclusivamente sobre
la base de carne de cerdo o carne de cerdo y vacuno.”.

ARTICULO 7° — Sustitiyese el articulo 339 del Cédigo Alimentario Argentino el que quedara redactado de la
siguiente manera: “Articulo 339: Con el nombre de Salamines, se entiende el embutido seco, elaborado sobre la
base de carne de especies de consumo permitido, con el agregado de tocino, sal, salitre, azlcar, especias y vino.
Estos productos tendran como maximo 1900 mg de sodio/100 g de producto.

Se rotulara ‘Salamin de....... ’, completando este espacio con el nombre de la especie comestible utilizada como
ingrediente.

Se admitira la denominacion ‘Salamin’ sin otro calificativo cuando el producto esté elaborado exclusivamente sobre
la base de carne de cerdo o carne de cerdo y vacuno.”.

ARTICULO 8° — Sustitiyese el articulo 346 del Codigo Alimentario Argentino el que quedaré redactado de la
siguiente manera: “Articulo 346: Con el nombre genérico de Mortadela, se entiende el embutido, elaborado sobre la
base de carnes de especies de consumo permitido, con el agregado o no de tocino, azlcar, con o sin la adicién de
salitre, productos amilaceos, leche en polvo y especias. La mezcla se embute en bolsitas de plastico aprobado a tal
fin, tripas secas cosidas, vejigas y eséfagos cosidos. Cuando no se trate de vejigas, se colocaran en moldes de
acuerdo con la forma que se desee obtener. Estos productos tendran como maximo 1196 mg de sodio/100 g de
producto.

Se rotulara ‘Mortadela de....... ', completando este espacio con el nombre de la especie comestible utilizada como
ingrediente.

Se admitira la denominacion ‘Mortadela’ sin otro calificativo cuando el producto esté elaborado exclusivamente
sobre la base de carne de cerdo y vacuno.”.

ARTICULO 9°.- La presente Resolucién Conjunta entrara en vigencia a partir del dia siguiente al de su publicacion
en el Boletin Oficial.

ARTICULO 10.- Registrese, comuniquese a quienes corresponda. Dése a la DIRECCION NACIONAL DEL
REGISTRO OFICIAL para su publicacion. Cumplido, archivese. Josefa Rodriguez Rodriguez - William Andrew
Murchison

e. 13/12/2018 N° 95346/18 v. 13/12/2018
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